Le 6a££e.‘r§li la Traverse
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NOS TAPAS

Planche serrano, pain 12,50 €

tomate
Planche de pain tomate 8 €
Planche mixte 12,50 €

serrano, fromage de breb/'s,confifure de cerises
noires

Planche de fromage 12,50 €

brebis, cabécou, confiture de cerises noires

Planche tout canard 17,50 €

papitou, bloc de foie gras, rillettes de canard

Planche de fritures 12,00 €

beignets de calamars (x4), finger de mozarella
(x4), onion rings (x4
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COTE PERIGORD

Hamburger Périgourclin, 17,50 €

Steak de canard, Rocamadour, salade,
tomates, confiture d'ofgnons et frites maison

Confit de canard, 17,50 €

A\/QC pommes o/e terre SOI’/O(I]G/S@S

Anchaud de porc, 16,50 €

Accompagné de frites maison

Cassoulet Périgourdin, 18,50 €

Harricots & la graisse de canard, ail, tomates,
ofgui//effes de canard, manchon de canard,
ventreche et gésiers

Camembert pané, 17,50 €

Pané & l'ail et brisure de truffe, accompagné de
frites maison

Eventail de canard, 18,50 €

Sauce cepes et frites maison
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NOS PATES

Tag|ia+e||es, creme et 16,00 €
brisure de truffe

La carbonara a la Périgorcl 16,00 €

CI’éH e, cépes, jan bOﬂ noir c/u érigoro/,
J
parmesan

Spaghettis a la bolognaise 16 00 €

c|e CGI"IGI'CI et parmesan

Tagliatelles végétariennes 14,00 €

Tomate, courgette et parmesan

Aaldae €S5dQ O .
alaae alg e e ae po e pdnee oe

O are Oa esa a e esa

D

@ Qe de O U Qo

alaace oe O arte e e e g ee O
R

OoCa aao oda a e

Q
alaqde O O ae O
alade PO e ae e e a aaad e oe
010 ae Oole gra ge e a O ae
D
anard a 0o O a e gora

NOS OMELETTES

Omelette Périgourdine 17 €

A ux cepes, accompagnée de pommes de
terre sarladaises

Omelette truffe VARIOR 3

A la brisure de truffe, accompagnée de
pommes de terre sarladaises
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DESSERTS ET COUPES GLACEES

Tarte aux noix, boule vanille 8,50 €

Moelleux au chocolat, 8,50 €

Avec chon’riHy
Moelleux & la chétaigne 9,50 €

Avec g|c1ce artisanale & la noix du Pér‘igord

Dame blanche ou verte 8,50 €

3 boules vanille ou pis’roche/ sauce chocolat,
chantilly

Café ou chocolat |iégeois 8,50 €

2 boules café ou chocolat, 1 boule vanille,
sauce chocolat, chonfi”y

Canelés facon profiteroles 9 €
Coupe des iles 8,50 €

1 boule vanille, 1 boule coco, 1 boule rhum

FromoAge de Rocamadour 6,50 €

avec sala de noix . h il
raisins, chantilly

CCH(Q gourmond 9,50 3 QCL?ulpe +CO|OQI’1|€L i 8,50 €
]O/SO € oules citron, 2cl de vodka

Coupe menthe g|ocic1|e 850 €
2 boules menthe, 2¢cl de Get 27

The gou rmand

GOU](I’Q au sucre 5 €
Avec boule de g|0ce vanille

Gaufre, pate a tartiner 6 €

A\/QC bou|e de g|ace voniHe

NOS FORMULES

MENU DU BUFFET MENU GOURMAND

Salade de gésiers
ou

Délice de Foie gras

Bloc de foie gras sur toast

&5’%’53/«4«3’
Foie gras enrobé c/e FO/’C@ de porc ,octrv(umée

‘ Eventail de canard
&"*%»)&/»'Wﬁ

Confit de canard

ACCOmpOgﬂé d? pommes de terre SOF/OdOfS?S

Accompagné de cepes et de pommes de terre
sarladaises

ou

Fromoge CIQ Rocomodour, so|ode

Anchaud de porc Périgourdin

Accompagné de frites maison croquon’re aux noix

“&»;‘3_4«.«&’
Tarte aux noix
N A .
ou Moelleux & la cho’rmgne, g|oce

Moelleux au chocolat ) . . L
artisanale & la noix du Pengord

NOS ASSIETTES

Assiette Découverte

Délice foie gras, anchaud de porc, pommes de terre
sarladaises, fromoge de Rocamadour, salade et noix

Sanne_scae

Assiette Bistro

Terrine de canard au poivre vert, /'ambonneau, a'l'o/i,
fromoge de breb/’s, frites maison

.\\Q"—;XA—,&Q‘”/{ I
Assiette ENFANT (10 ans max.)
/\/ugge*s, frites maison / Jambon blanc, frites maison

Boule de g/orce en dessert
(\/om’//e/ fraise ou choco/o’r)




