Le Guffer de laTraverse NOS PATES

Tagliatelles a la truffe 18,50 €

- La carbonara a la Périgorc] 16,00 €
FNTRFFS Creme aux cepes, jombon noir du

Périgord, parmesan

Spaghettis a la bolognaise 16,00 €

Terrine de foie gras maison 14,50 € de canard et parmesan

Toast de Rocamadour 9,00 € Tagliatelles végétariennes 14,00 €

Roti au miel et ventréche gri//ée Tomate, courgette et parmesan

Esca|opes de foie gras 14,50 €

poé|ées sur toast

Gravlax de saumon 12,00 €

Rillette de canard tout 8,00 € alade Césa 6,50

Simplemen'l' alade, aig effes de poule anee oe
O are ©oa esda a e esqa
alaad de OCOQO Aado O
alaade oe O aTte e e e g e @)
.. a aao oa a e
alade do a z 4 O
alaadae ag e e OI0o ae Oole grad
oe gesie O omarte
O O
artare prepare avec frifes maiso NOS OMELETTES
@ U c U e @ @ @ D e D U e .
a aigre de amboise O ouge
o a esa e e a O ,
Do ) 0 Omelette Perigourdine 17 €
2 e O A ux cepes, accompagnée de pommes de
O oag ee ge e a (@)

terre sarladaises

Acco ’... :» de Gites meise Omelette a la truffe 21,50 €

A la brisure de truffe, accompagnée de
pommes de terre sarladaises

COTE PERIGORD
Hamburger Périgourdin, 17,50 € . accompagnent les plai

Canard, Rocamadour, salade, tomates,
confiture c/‘oignons et frites maison

Confit de canard, 17,50 € 0
A\/eC pommes O’e TLel/re SOI’/OO’O[SQS D

ommes de terre 4 00
Anchaud de porc, 16,50 € arladaise

Accompogné de frites maison

Camembert pané, 17,50 € alade 00
Pané & l'ail et brisure de truffe, accompagné de
frites maison epe 00O

Demi magret de canard, 18,50 € D

Sauce cepes et frites maison

Viande origine UE
Tous les prix sont indiqués en € TTC a ande




DESSERTS ET COUPES GLACEES

Tarte aux noix, boule vanille 8,50 €

Moelleux au chocolat, 8,50 €

Avec c|won’ri\|y

Moelleux & la chataigne 9,50 €

Avec 9|oce artisanale & la noix du Périgord

Canelés fogon profi’rero|es 9,00 €
Fromo(?e de Rocamadour 650 €

avec sala et noix

Café gourmond 9,50 €

The gourmoncl 10,50 €
Gaufre au sucre 500 €

Dame blanche ou verte 8,80 €

3 boules vanille ou pisfoc%e, sauce chocolat,
c|won’riHy

Café ou chocolat |iégeois 8,80 €

2 boules café ou chocolat, 1 boule vanille,
sauce café ou chocolat, chon’ri”y

Coupe des iles 8,80 €

1 boule vanille, T boule coco, 1 boule rhum
raisins, c|’10n+i|\y

COU e CO|One|
2 bou\Fe)s citron, 2¢l de vodka 8/80 €

Coupe menthe glaciale 8,80 €

2 boules menthe, 2¢| de |iqueur de menthe

A\/EC bou\e de g\oce vani”e

Gaufre, pate & tartiner 6,00 €

A\/EC bou\e de g\oce vami”e

Coupe P?rlgord : /80 €
1 boule vanille, 1 boule noix, 1 boule chouchol,
C|’10n’riHy

1 boule : 2,80 € / 2 boules : 5,60 €/ 3 boules : 7,50€
Parfum : Vanille, chocolat, café, fraise, citron vert, pistache, noix,
rhum raisin, noix de coco, menfhe, mangue, Fromboise, chouchou

NOS FORMULES

MENU DU BUFFET MENU GOURMAND

Salade de gésiers
ou
Délice de Foie gras

Bloc de foie gras sur toast

Foie gras enrobé de pate de porc porfumée

N Deml mogre’r c|e COI’]OI’d

Confit de canard

ACCOmPGgﬂé oJe pommes o/e terre SGI’/GdOiSQS

Accompagné de cepes et de pommes de terre

sarladaises

ou
Areheaud de porc Périgourdin Fromoge de Rocamadour, salade
Accompagné de frites maison €+ noix
Tarte aux noix
ou Moelleux & la chéJroigne, g|oce

Moelleux au chocolat ‘ . ) ,
artisanale a la noix du Pengord

NOS ASSIETTES

Assiette Découverte

Délice foie gras, anchaud de porc, pommes de terre
sarladaises, fromoge de Rocamadour, salade et noix

NP I

Assiette Tout canard

Terrine de foie gras maison, esca/ope de foie gras
poé/ée/ délice foie ?ros a la truffe, pommes de terre
sarladaises, Salade aux noix et magret séché

Sesan_scceed’ I

ASSIETTE ENFANT (10 ans max.)

Nuggefs, frites maison
et
Boule de g/oce en dessert
(vcm/'//e/ fraise ou choco/o’r)




